
Scheda Tecnica Prodotto:  

Tagliolini, Tagliatelle, Pappardelle, Spaghetti alla chitarra all’uovo 

 
 

 

Ingredienti Pasta:  

Farina di GRANO DURO 39% 

Farina di GRANO TENERO 26% 

Misto d’UOVO pasta ricca Pastorizzato 17% 

Tuorlo d’UOVO  Pastorizzato 18% 
 

 

 

Conservazione:  in atmosfera protetta ad una temperatura 0+4°C 

Durata prodotto:   20/25 giorni per la pasta non ripiena.    

Durata prodotto abbattuto -18° in abbattitore di temperatura: 90/120 
giorni                                                     Confezioni da gr 250/500/1000/1500 
 

Prodotto e confezionato da Pastaio Agostino di Ferrari Francesco                       
in via Bertuzzi 

46042 Castel Goffredo MANTOVA 
 

 

 


