MANTELLASSI

(VITICOLTORI DAL 1960)

QUERCIOLAIA

MAREMMA TOSCANA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ALICANTE

VITIGNI

Alicante 100%

ZONA DI ORIGINE

Magliano in Toscana

VIGNETO

Collinare, terreno tufaceo calcareo.
Produzione uva ql. 50/ha.
VINIFICAZIONE

Tradizionale in rosso con lunga macerazione
MATURAZIONE ED AFFINAMENTO
13/16 mesi in barriques di rovere francese
e botte grande ed alcuni mesi in bottiglia

MANTELLASSI S
(ITICOLTORI DAL 1560 GRAPES
100% Alicante

ORIGIN

Magliano in Toscana

VINEYARD

Hillside with calcareous volcanic tufa soil.
Grape yield: 5,000 kilos per hectare
VINIFICATION

Traditional red wine vinification

with prolonged maceration on the skins

AGING AND FINISHING

13-16 months in French oak barriques and big oak

Qu ERCIOLAIA barrels, followed by several monz}i]s of bottle gging
MAREMMA TOSCANA

DENOMINAZIONE D CONTROUATA -

ALICANTE

REBSORTE

100% Alicante

URSPRUNGSZONE

Magliano di Toscana

WEINBERGE

Hiigellage mit kalkigen Tuffsteinboden
Traubenproduktion: 5000 kg/ha.
VINIFIZIERUNG

Traditionell fiir Rotwein

bei langer Mazeration

AUSBAU UND VERFEINERUNG

13-16 Monate in Barriques franzosischer
Provenienz und groflen Eichenfissern,
gefolgt von einigen Monaten in der Flasche
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