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VARIETA
100% Arneis

AREA DI COLTIVAZIONE
Priocca d’Alba

COMPOSIZIONE DEL SUOLDO
Sabbia calcarea - Marne argillose

VENDEMMIA
Manuale

L2k } VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
BENDMINAZI 1 GRIGINE CO " . . .
e o Pressatura soffice delle uve, fermentazione alcolica

SEAES a temperatura controllata (18°C) per preservare
gli aromi, mantenimento del vino sulle fecce fini

per 4-6 mesi in acciaio inox.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore giallo paglierino scarico, aromi floreali

e di mela verde. In bocca € avvolgente con un’ottima
acidita e sapidita. Si consiglia il servizio ad una
temperatura di 8-10°C in abbinamento a piatti

di pesce ed antipasti. Ideale come aperitivo.

TENUTA IL FALCHETTO +39 0141 840344
Localita Valle Tinella, Frazione Ciombi 16 tenuta@ilfalchetto.com
Santo Stefano Belbo - Italia www.ilfalchetto.com



