
SANT’ONORATA 1953
LUGANA
Denominazione di Origine Controllata

Il Podere Sant’Onorata appartiene alla famiglia 
Ghiraldi sin dal 1953. Dalle uve Turbiana in 
purezza provenienti dalle vigne di oltre 60 anni, 
che si estendono attorno al nostro podere nel 
cru di Lugana di Sirmione, nasce il Lugana 
Sant’Onorata. Matura in acciaio e si eleva con 
l’affinamento in bottiglia, regalando negli anni 
finezza minerale e complessità aromatica.

Grado alcolico: 13,5% Vol.
Varietà: 100% Turbiana
Origine: Lugana di Sirmione (BS)
Sistema di allevamento: Guyot
Vendemmia: Ottobre - uva raccolta a mano
Fermentazione: in acciaio a temperatura controllata
Affinamento: 10 mesi in acciaio e 6 mesi in bottiglia
Contenuto cartone: 6 pezzi
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SANT’ONORATA 1953
LUGANA
Denominazione di Origine Controllata

Alcohol: 13,5% Vol.
Varietal: 100% Turbiana
Origin: Lugana di Sirmione (BS)
Vine training system: Guyot
Harvest: October - manual selected
Vinification: temperature controlled stainless steel vats
Maturation: 10 months in stainless steel vats 
	         and 6 months in bottles
Package content: 6 bottles

Podere Sant’Onorata Estate belongs to 
the Ghiraldi Family since 1953. The Lugana 
Sant’Onorata wine generates from the purity 
of the Turbiana grape on 60 year old vines that 
extend throughout our premises in the cru of 
Lugana di Sirmione. This wine is vinified and 
matured in stainless steel and it ages and 
improves in the bottle rewarding, through the 
years, refined mineral and aromatic complexity.
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